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1er Grand Cru Classé « A » — Saint-Emilion 

CHÂTEAU PAVIE

Diapo « Home »

Insertion image format « home »



CHÂTEAU PAVIE 2012
1er Grand Cru Classé “A”

Le vin:
14 ans après le rachat de la propriété en 1998 par Gérard Perse, le 2012 est le 1er millésime du Château Pavie classé “A”. Son 
packaging collector, noir et argent, unique pour ce millésime, reflète cette promotion.  

Caractéristiques du millésime
2012 est millésime de vignerons. Après un hiver plutôt doux, le printemps se veut très pluvieux (particulièrement en Avril) et
amène une forte pression de mildiou peu avant la floraison. Le début d’été humide également enchaine heureusement sur un
mois d’août plus chaud et sec, ce qui permettra au merlot d’obtenir une belle maturité. Les vendanges se sont étirées jusqu’au
18 octobre pour aller chercher une maturité suffisante sur les cabernets qui s’expriment pleinement à la dégustation.

Vendanges : 11/10 – 18/10

Assemblage : 60% Merlot / 25 % Cabernet Franc / 15 % Cabernet Sauvignon

Vinification:
Elle est adaptée au strict potentiel de la récolte. Vingt cuves en bois thermorégulées accueillent la vendange pour une 
cuvaison de 36 jours.
Fermentation malolactique en barriques.

Elevage : 
• 80% barriques neuves et 20% barriques d’un vin
• Assemblage final juste avant la mise en bouteille.

Rendement : 28 hl/ha
Degré : 14,5%
Acidité 3.85
PH: 3.59
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CHÂTEAU PAVIE 2012

“IT IS EXCEPTIONALLY WELL-BALANCED AND HARMONIOUS” ANTONIO GALLONI

“INCREDIBLE ELEGANCE AND PURITY, WITH LOADS OF SILKY TANNINS, TERRIFIC 

FRESHNESS, AND A BLOCKBUSTER FINISH JEB DUNNUCK

• 95 POINTS

• 18,5 POINTS /20



ARÔMES DE PAVIE 2017

St Emilion Grand Cru

Le vin:
C’est en 2017 que Gérard Perse rachète 11 hectares sur le plateau calcaire de Saint-Emilion. Ces nouvelles parcelles rentrent 
dans l’assemblage de ce millésime 2017, ainsi que de plus jeunes vignes du château Pavie. Marqué par ce nouveau parcellaire, 
Arômes de Pavie 2017 trouve une vrai identité et offre un vin extrêmement précis, sur le fruit et l’élégance.

Caractéristiques du millésime
Un millésime qui s’annonçait très prometteur sur l’ensemble des appellations mais qui, dès le printemps, offre finalement une
grande hétérogénéité à Bordeaux. Nos terroirs d’Arômes de Pavie, sur les côteaux et le plateau calcaire n’ont pas été touché par
le gel et ont très peu souffert du mildiou. 
Les terroirs argilo- calcaires, plus tardifs, ont permis une meilleure maturation des raisins et ont produit de jolis merlots. 
Quant aux cabernets, à la maturation plus lente, ils ont bénéficié du retour d'un temps sec et ensoleillé à partir du 20 
septembre et ont pu être récoltés dans de très bonnes conditions. Ce millésime offre des vins charmeurs, frais et croquant, avec 
une belle minéralité sur les terroirs calcaires.

Vendanges : 21/09 – 02/10

Assemblage : 65% Merlot / 18% Cabernet Franc / 17% Cabernet Sauvignon

Vinification:
Elle est adaptée au strict potentiel de la récolte. Cuvier en bois thermorégulées accueillent la vendange pour une cuvaison de 28 
jours.
Fermentation malolactique en barriques.

Elevage
• 50% barriques neuves et 50% barriques d’un vin. 
• Assemblage final juste avant la mise en bouteille.

Rendement 22 hl/ha
Degré : 14,5%
Acidité 3.59
PH: 3.68
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ARÔMES DE PAVIE 2017 

”BURSTING WITH BRIGHT FRUITS AND ENERGY, STRUCTURED BY WONDERFULLY 

PLUSH TANNINS AND BOLD FRESHNESS” LISA PERROTTI-BROWN

“A ROCK STAR THAT'S WELL WORTH SEEKING OUT” JEB DUNNUCK


